Menu les Marronniers*
27€ nets et ttc

( Sauf samedi soir et jour de féte)

Crumble de cabillaud au chéevre frais a I'huile d’olive citronnée,
avruga et nougatine d’échalote

ou

Carpaccio de veau fumé au bois de hétre, mesclun et radis roses a
I'huile d’olive vanillée et pesto au citron vert

*k%

Dos de saumon roéti au citron confit, tagine de quinoa a la coriandre
fraiche

ou

Cote rotie de cochon fermier au vinaigre d’agrumes au cacao et,
crumble st.Antoine aux figues

*k%

Soupe de péches blanches a la verveine et sorbet aux framboises
ou

Triffle de riz au lait, mascarpone a la lavande et coulis abricot.

* La baisse du taux de tva accordée par I'état
nous permet de vous proposer ce menu a prix réduit.



